
WEIHNACHTEN & SILVESTER 2026
& NEUJAHR IM ÖLCKENTHURM

Verehrte Gäste und Freunde des Ölckenthurms,

hier sind unsere Öffnungszeiten zu Weihnachten & Silvester:

Heiligabend & Neujahr - geschlossen

1. Weihnachtstag  Mittag  - ab 11.30 Uhr  
Weihnachts-Buffet  - 39,90 € p.Person

1. Weihnachtstag  Abend   - ab 17.30 Uhr  
Weihnachts-Buffet  - 39,90 € p.Person

2. Weihnachtstag  Mittag  - ab 11.30 Uhr  
Weihnachts-Buffet  - 39,90 € p.Person

2. Weihnachtstag Abend   - ab 17.30 Uhr  
Weihnachts-Buffet  - 39,90 € p.Person

Silvester  - ab 17.30 Uhr
Silvester Menü/Buffet  - 59,00 € p.Person

Um Reservierung wird gebeten !
Infos zum Menü und Buffet unter www.oelckenthurm.de 

oder fragen Sie unseren Service



Festtags-Suppe (wird serviert)

Rosa Roastbeef an Sahne-Meerrettich 
Rauchlachs an Kaviarei

Winterliche Salatvariation
Tranchen von der Entenbrust

Schinken-Spargel-Röllchen
Melonenschiffchen & Schinken
Garnierte Schweinemedaillons

Gänse-/ Entenkeulen
Viertel von der Gänsebrust auf Jus
Rosa Roastbeef auf Pfeffersauce

Lachsfilets auf Blattspinat
Hähnchenbrustfilets auf Rahm

Rinderrouladen 
Überbackene Schnitzel / Schnitzelplatte

Vegane/Vegetarische Gerichte:
vegane Paprikaschoten und 

Zucchini-Schiffchen
auf Tomatenreis 

4-Käse-Tortellini in Käse-Sahne 
(Gemüse-) Schnitzel 

dazu  Klöße, Spätzle, Reis, Kroketten, 
Kartoffel-Gratin, Rosmarin-Kartoffeln, 

Apfel-Rotkohl, buntes Gemüse,
gebratene Champignons, 

Sauce Hollandaise

Apfelstrudel mit Vanille-Sauce
Tiramisu & Herrencreme

Helles & dunkles Mousse au Chocolat

Weihnachts-Buffet  - p.Person € 39,90
Kinder von 4 - 12 Jahren  € 19,50

Änderungen vorbehalten !



Silvester-Menü / Buffet   ***   p. Person € 59,00

Vegetarische Haupt-Gerichte auf Anfrage !
Änderungen vorbehalten

Öffnungszeit Silvester: 17.30 – 22.30 Uhr

Unsere Wein-Empfehlungen

Grauburgunder  
weiß   - Baden  - trocken 

0,75 l   - 29,50

Primitivo
rot  - trocken  - Italien

0,75 l  - 29,50 

Vorspeisen-Teller „Ölckenthurm“
eine Variation vom Küchenchef

zum Jahreswechsel für 2

***** Buffet *****

Tranchen vom rosa Roastbeef

Zartes Hirschragout

Lachsfilets auf Kräuter-Blattspinat

Rinder-Rouladen

Viertel von der Gänsebrust auf Jus

Vegetarische Gerichte auf Anfrage

dazu Spätzle, Pesto-Tagliatelle, 
Kartoffel-Gratin, Wild-Reis, Klösse,

buntes Marktgemüse, Bohnenbouquets, 
Gebratene Champignons, Apfel-Rotkohl,

Sauce Hollandaise

*****     *****

Dessert 
eine bunte Auswahl am Buffet


