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Liebe Giiste des Olckenthurms,

wir freuen uns, Sie in unseren Raumlichkeiten begriifien zu diirfen.

Stets sind wir bemiiht, alles zu IThrer vollen Zufriedenheit zu tun.
Sollten Sie etwas nicht so vorfinden wie Sie es erwartet haben,
so lassen Sie es uns bitte wissen.

Entspricht alles zu Ihrer Zufriedenheit, so empfehlen Sie uns bitte weiter.

Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu Lebensmittelunvertrdglichkeiten,
Allergenen und kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen an unser Servicepersonal.
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Unsere Offnungszeiten (Kiichendéffnungszeiten abweichend)

Montag + Dienstag Ruhetag (auper fiir Feierlichkeiten / Catering)
Mittwoch + Donnerstag 17.00 - 22.00 Uhr
Freitag + Samstag 17.00 - 23.00 Uhr
Sonntag 10.00 — 14.30 Uhr Sonntags-Brunch

Jeden Tag auch mittags (nach Absprache) fiir Feierlichkeiten, Beerdigungskaffee & Catering geiffnet !



,» Eis-Presso“
Doppelter Espresso & Vanille-Eis mit Sahnetupfen

€38,80

Nussknacker
Walnuss- & Vanille-Eis, Niisse, Eierlikor & Sahne

€8,90

Créme briilée
an einem Griitze-Spiegel mit frischen Beeren

€8,90

Warme Apfelkiichle
dazu eine Eis-Praline und Bourbon-Vanille-Sauce

€8,90

Kaiserschmarrn
mit Rosinen & Zwetschkenroster und Apfelmus

€10,90




Frisches Tomaten-Siippchen
mit einem Klecks Créme fraiche

€5,50

Franzosische Zwiebelsuppe
mit Croutons und Kiise iiberbacken

€5,80

»wSiippchen der Saison“
Spargelcreme mit Kresse-Sahnehaube
und Grissini

€6,80

Endlich vereint:
Pfannkuchen und Fleischbriihe ergeben:
Flidlesuppe

€5,80
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Burgunder-Schnecken (9 Stiick)
in Krdiuterbutter, frisch aus dem Ofen

€990

Garnelen-Spief} auf einem Tagliatelle-Nest
mit Friihlingslauch & Parmesan

€9,90

Gratinierter Ziegenkise auf Wildkriuter-Salat,

mit Feigen-Vinaigrette, gerosteten Walniissen und Trauben 5’;
€ 11,90
Gebackener Schafskise, \jegg'\e
to,\ y

mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten

€10,90

Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola,
Parmesan & gerosteten Kernen

€13,90

Variation von frischen Salaten ,,Neptun“
mit gebratenen Garnelen am Spiefy und Lachswiirfeln

als Vorspeise €10,90
als Hauptspeise € 16,90

www.oelckenthurm.de



Burrata auf Tomaten-Carpaccio,
mit frischen Basilikum und einem Brotkorb

€11,90

Unsere

Vorspeisenempfehlung

wAnti-Pasti-Teller

eine Variation des Kiichenchefs
(auch vegetarisch moglich)

€ 11,90 (Teller als Vorspeise)
€ 16,90 (Ieller zum Teilen oder als Hauptspeise)

»Pasta con burrata e pomodori*
Tagliatelle mit cremig-feiner Burrata,

siifien Kirschtomaten und Tomaten-Pesto

€16,90

Hiihnchenschnitzel ,,Steirische Art*
in einer knusprigen Kiirbiskernpanade,
dazu Kartoffelsalat (Essig/Ol) und Preiselbeeren

€16,90

»Holzfiller Steak*

300gr. Nackensteak vom Grill an einer Salatbeilage,
dazu Kriuterbutter, Kartoffelecken und Dip

€ 24,90

www.oelckenthurm.de



,, Cordon bleu*
mit Schinken & Kdse gefiillt,
dazu Pommes frites und einen Salat

€20,50

»Cordon bleu* ...mal anders...
mit Schinken & einer pikanten Fiillung aus Feta-Kise,
Tomaten, milden Peperoni und Zwiebeln,
dazu Pommes frites und einen Salat

€21,50

Schnitzel ,, Braumeister“
belegt mit Krdauter-Riihrei und Champignons,
dazu einen Spritzer Sauce Hollandaise, Rostkartoffeln
und einen Salat
(& auch vegetarisch moglich )

€20,90

Schnitzel ,, Hawaii“
mit Ananas & Kiise iiberbacken,
dazu Preiselbeeren, Kroketten und einen Salat
(S auch vegetarisch moglich )

€20,50

Pfeffer-Zwiebel-Schnitzel
mit Schmorzwiebeln und griinen Pfeffer in Rahm,
dazu Pommes frites und einen Salat
(& auch vegetarisch moglich )

€20,90

www.oelckenthurm.de



Schweinefilet ,, Madagaskar*
im Speckmantel auf Pfeffer-Rahm,
dazu Zwiebel-Bohnchen und Rosti-Taler

€24,90

Lendchen ,,Olckenthurm“
Medaillons mit Champignons, Tomaten und Kiise iiberbacken,
rustikal in der Pfanne serviert, dazu Rostkartoffeln und einen Salat

€ 24,90

» Pfeffer - Rumpsteak
mit frischen, griinen Pfeffer auf Rahm,
dazu Steakhouse-Kartoffeln und Bohnchen im Speckmantel

€ 34,90

Rumpsteak
mit Zwiebeln und frischen Kriuterseitlingen in Sahne-Sauce,
dazu gefiillte Gnocchi

€ 34,90

www.oelckenthurm.de



Steinpilz-Gnocchi auf Sahnesauce ™
mit frischen Pilzen, Rucola-Haube und Parmesan

€1550

Veggie-Geschnetzeltes mit Zwiebeln, Pilzen, veg"\e
Friihlingslauch und Bandnudeln &
€15,50
Variation von frischen Salaten ,, Tropicana* \ie&%‘
o

mit frischen Friichten und gebratenen Veggie-Wiirfeln

(auch mit gebratenen Hahnchenbruststreifen moglich)

als Vorspeise €10,90
als Hauptspeise € 16,90

Vegane Boneless Wings vom Feld mit Barbecue-Dip,
Steakhouse-Kartoffeln und eine Salatbeilage

€16,90

www.oelckenthurm.de



wLachs trifft Garnele*
Lachsfilet & Garnelen auf Hummer-Sahne-Sauce
auf einem Tagliatelle-Nest, dazu einen Wildkrdutersalat

€24,90

Gebratenes Lachsfilet
auf frischen Kriuterseitlingen in Sahne-Sauce,
dazu gefiillte Rucola-Gnocchi

€ 24,90

Bandnudeln mit Lachswiirfeln und Spinat,
in cremiger Sauce und Parmesan

€19,90

Variation von frischen Salaten ,,Neptun

mit gebratenen Garnelen am Spieff und Lachswiirfeln

als Vorspeise €10,90
als Hauptspeise € 16,90

www.oelckenthurm.de



